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Marillenknodel im Glas

Zutaten:

Zutaten Creme:

+ 250 g Topfen

* 2 EL Staubzucker

* 1 Becher Schlagobers
* 1 P. Vanillezucker

Zutaten Kompott:

* 10 Marillen

» Etwas Wasser oder Likor
* 1 Zimtstange

» 2 Gewurznelken

* 2 Blatt Gelatine

Sonstige Zutaten:
* 50 g Mandeln oder Walnusse
* 1 EL Honig

Zubereitung:

* Marillen klein schneiden und mit den Gewtrzen weich dinsten.

« 2 Blatt Gelatine einweichen und unterrihren.

* Fur die Creme Topfen und Staubzucker cremig rihren, Obers mit Vanillezucker steif schlagen und
unterheben.

* Die Mandeln mit dem Honig karamellisieren.

* Die Halfte der Creme in Glaser verteilen, dann das Marillenkompott darauf verteilen, mit der
restlichen Creme bedecken und zum Schluss mit den karamellisierten Mandeln oder Walnissen
bestreuen.

Dieses Rezept stammt aus dem Stammtisch fiir die kreative Kliche ,Allerlei Késtlichkeiten aus hei-

mischem Obst und Gemiise*
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