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Kirschen-Minzesirup

Zutaten:

2 kg Kirschen ohne Stangel

2 kg Wiener Sirupzucker flr Beeren & Steinobst
1,5 Liter Wasser

4-5 Zweige Minze (Pfefferminze, Schokominze)
1 Biozitrone
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Zubereitung:

« Zitrone heil® waschen und in Scheiben schneiden.

* 1,5 Liter Wasser zum Kochen bringen und den Wiener Sirupzucker darin auflosen.

» Kirschen hinzufligen und 10 Minuten kochen lassen. Minzezweige und die Zitronenscheiben in
den heil3en Sirup geben.

* Umrihren, zudecken und 24 Stunden kuihl stellen.

* Abseihen, aufkochen und 3 Minuten kochen lassen. Heil3 abflllen und sofort verschlieRen.

* Mit kiihlem Mineralwasser aufgespritzt ein kdstliches Sommergetrank

Dieses Rezept stammt von der Homepage www.wienerzucker.at

www.obsthuegelland.at
Scharten ) St. Marienkirchen/Polsenz



